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Queijo do Serro - pesquisas e

premiacoes.







IS Carrado 1. Alvoradas de Minas 7. Sabinépolis

b -"LTM 2 Conceicio doMatoDentro & Santo Antnio do hambé
B Sera co Salitre 3. Dom Joaguim 9. Serra Azul de Minas
PR 4. Materlindia 10. Coluna
B 500 5. Paulistas 1. Serro

[ Campo des Vertentes 6. Rio Vermelho

k. AQ%M [/ | iPootx et Mo o '-':',"-

’ L)




“Um queijo artesanal é aquele que o
produtor se adapta ao leite, cuja qualidade e
composicdo variam ao longo do ano, e aceita
as variacdes sazonais do queijo, enquanto o
industrial é aquele que o leite é “adaptado”
a tecnologia de fabricagcdo, num processo de
estandardizacdo para obter sempre o mesmo
produto. O bom artesdo é aquele que busca
um queijo igual o ano todo, mas sem alterar
a composicdo natural do leite. E se o queijo
estiver diferente, a saida € aceitar e
conscientizar os consumidores que é normal
essa sazonalidade.”

Professora Delphine Gehant, da Escola Francesa
de Produtos Lacteos EnilBio de Poligny, em sua
passagem pelo Brasil ministrando cursos de
maturacao.



“O QUEIJO COM CHUVA E UM QUEIJO,

COM SOL E OUTRO QUEIJO, COM FRIO E

OUTRO QUEIJO. O QUEIJO E O QUEIJO!”
-SEU ZE MARIO
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Patrimonio
imaterial
estadual desde
E2 2002 pelo IEPHA.

Patrimonio
imaterial
nacional

desde 2008
pelo IPHAN.




Boas praticas na fabricacao.
Lel dos 17 dias




Sanidade, conforto animal, raca e
alimentacao




Gado Gir na India




Gado Kankrej na India




Maturar ou curar?
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PESQUISADORES DA UFLA
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Mofo ou
fungos de
erroir

(Mofo branco)




Casca florida




Protedlise e outros aparecimentos




Acaros do queijo

Monumento ao acaro
do queijo.

Wurchwitz-Alemanha
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Mix de maturacoes




__Alta gastronomia
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Tradicao, familia e valorizacao




CONCOURS INTERNATIONAL DES FROMAGES
ET PRODUITS LAITIERS

12 JUIN 2017

TOURS

12 JUNE 2017

SNATIONAL CONTEST OF CHEFSFS
AND DAIRY PRODUCT”

RECONHECIME
NTO MUNDIAL
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“Mas qualquer um pode
recomecar e fazer um novo fi
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Chico Xavier
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